
 

Institución: CIATEJ 

Descripción: Conferencias:   

 Evaluación extractos naturales como antioxidantes y estudio de 

emulsiones como sustancias funcionales 

 Tecnologías emergentes y tecnofuncionalidad en conservación de 

alimentos 

 Migración de la medicina tradicional a moderna 

 Proantocianidinas o taninos condensados: que son, donde se 

encuentran, que efectos tienen 

 Aprovechamiento Integral de la Nuez Pecanera 

 Subproductos de la industria agroalimentaria como fuente de 

ingredientes para alimentos funcionales 

 Innovaciones biotecnológicas para acelerar el mejoramiento de 

árboles frutales amenazados por el ráp 

 

Acceso: Gratuito 

 


